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Sie können sich vollkommen entspannen, denn Sie genießen ein famoses Menü in Ihrem 
eigenen Zuhause!
Ich biete eine Vielzahl von Menüoptionen für jede Gelegenheit.

 Sie haben sich Gäste eingeladen?
 Kleine Events müssen appetitlich geplant und durchgeführt werden?
 Sie möchten einfach mal einem lieben Menschen etwas Außergewöhnliches 

bieten?
 Möchten Sie Hochzeiten, Taufen, Jubiläen im kleinen Kreis feiern?
 Oder möchten Sie Restaurant Feeling, in den eigenen vier Wänden genießen?

Was müssen Sie tun?
Füllen Sie bitte unser Buchungsanfrage-Formular aus.
Ich erstelle Ihnen ein Angebot nach Ihren Vorgaben und sende Ihnen dies per E-Mail zu.
Wenn Sie Fragen haben und für die Erstbesichtigung Ihrer Küche mache mit Ihnen einen Termin 
ab.
Vor dem Tag des Events melde ich mich noch einmal bei Ihnen, um letzte Details zu besprechen.
Töpfe, Pfanne und sonstiges Küchen-Equipment bringe ich zum Einsatz mit.
Ich verwende ausschließlich meine Küchenausstattung
Es wird nur eine Standardküche benötigt sowie etwas Platz im Kühlschrank.

Ich kümmere mich um:
Die Menügestaltung
Den Einkauf der Lebensmittel
Die Zubereitung der Speisen
Den Service der Speisen
Reinigung des Equipments sowie der Küche

Die Produkte!
Ich verarbeite nur hochwertige Lebensmittel

Qualität, Frische und der Unterschied
Ich verarbeite für Ihre Menüs hochwertige Zutaten in Top-Qualität.
Kein Einsatz von Fertigprodukten jeglicher Art.
Erwarten Sie ausgesuchte und hochwertige Zutaten, mit viel Sorgfalt, Engagement und 
Professionalität zubereitet.
Sie werden den Unterschied auf Ihrem Gaumen erfahren.

Rent a Cook
Der Privatkoch für Ihre private Feier



too-you
Lars Koch
Hachmeisterstr. 37
31139 Hildesheim

0517 513 717 85
service@too-you.de
www.too-you.de

Die Geschmacksrichtungen
Vegetarisch und Vegan
Deutsche & Mediterrane Küche
Von Bürgerlich bis zu Fine Dining.
Gluten frei, Laktose frei, Allergien und Unverträglichkeiten aller Art werden natürlich 
berücksichtigt.

Diskretion und Rücksicht – ganz selbstverständlich
Als Ihr Privatkoch ist es mir besonders wichtig, mich unaufdringlich in Ihre Veranstaltung 
einzufügen. Mit größter Diskretion und Rücksicht kümmere ich mich um die Zubereitung und das 
Servieren der Speisen – ganz nach Ihrem Zeitplan und dem gewünschten Ablauf.
Selbstverständlich beantworte ich gerne Ihre Fragen zur Zubereitung, den verwendeten 
Produkten oder Techniken – transparent, verständlich und mit Leidenschaft für gutes Essen.

Mein Einsatzgebiet
Hildesheim und bis zu 20 km drum herum. Bei allen anderen Strecken können wir gerne darüber 
sprechen.
Fahrtkosten werden nach Routenplaner (schnellste Route) ab Standort Hildesheim berechnet.
Berechnet wird jeweils die Strecke für An- und Abfahrt ab Hildesheim.
Sollte durch die Art der Buchung eine Übernachtung notwendig sein,
so sind die Kosten hierfür von Ihnen zu übernehmen.

Die Kosten
Pauschalangebote für Menüs von 3 bis 4 Gängen erstelle ich nach Ihren Wünschen.
Lebensmittelunverträglichkeit bitte bei der Buchung angeben.
Nutzen Sie unser Kontaktformular und stellen Sie eine Anfrage.
Ich werde mich schnellst möglich mit Ihnen in Verbindung setzen
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